Fussisne porv &”W‘%W/

CASEIFICIC DEL CIGNQ 5.P.A. A SOCIO UNICG

Capitale sociale: € 1.040.000,00 Interamente versato

Soggetta a controllo e coordinaments da parte defla OLOR S.R.L,

Sede legale: Via Carlo Giuseppe Merlo, 1+ 20122 Milano (M) - ltaly

Sede operativa: Localith Santa Lucia - 26020 Agnadello (CR) - italy

Teleforno: +390373 93048 - Fax; +39 0373 976055 - Fax ardini: +38 0373 936088
www.caseifliciodelcigne.it - info@caseificiodelcigne.t - pec@pec.caselficodeitigno.it
Iscrizione al Registro delle Imprese di Milano, Partita lva & Codice Flscale: 04552490155
CCIAA/Numera [scrizione REA: MIT022347 - Codite Meccanografico Estero: MIOT1262

r
@279
CE

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Descrizione del prodotto

Scheda Torta diformaggio
Data di compilazione  07/02/2007
Data di revisione 11/12/2014

Nome del prodotto

Torta di formaggio

Descrizione sintetica del prodotto

Specialita tradizionale composta da mascarpone (49%}, gorganzola dolce dop (239}, robiola (23%)e
noci sgusciate (5%}

Ingredienti

Latte, crema di latte, noci sgusciate, caglio, sale, correttore di acidita: acido citrico

Stabilimento di produzione

Localita Santa Lucia, Agnadello {CR) - Codiice identificativo IT03 279 CE

Maturazione e/o stagionatura

Nessuna

Conservabilita

10 giorni dalla data di produzione

Modalita di conservazione

In frigorifero da 2 4°C

Modalita d‘uso del prodotto

Pronto al consimo, da consumare entro 24 ore dall'apertura

Caratteristiche del prodotto

Torta cilindrica dacirca 20 3 kg

Forma, peso e dimensioni Tranci a paralielepipedo da circa 1,5 kg
Aspetto della superficie Colore hianco tendente al giallo paglierino
Aspetto della pasta Cremoso
Umidita T%+?2
Caratteristiche chimico-fisiche Grasso 36,5% 3
pH 55403
Escherichia coli Entroi limiti stabiliti dal Reg. (CE} 2073/2005

Caratteristiche micrabiologiche

Stafilococehi coagulasi +
Listeria monocytogenes
Salmonella ssp

)
Entro  limiti stabiliti dal Reg, (CE) 2073/2005
Entroi limiti stabiliti dal Reg. (CE} 2073/2005
Entro i limiti stabiliti dal Reg. (CE) 2073/2005

Valori nutrizionali medi
per 100 g di prodotto

Energia 1,604 k) - 388 keal
Grassi 36,60
di cui acidi grassi saturi 43g
Carboidrati 144
di cui zuccheri 29
Proteine 1230

Sale 19




Dichiarazioni e certificazioni

Origine delle materie prime

La crema dilatte utilizzata per il mascarpone, il gorgenzela dolce dop e la robiola provengono da
stabilimenti ubicati in Italia

Sostanze allergeniche

Latte, noci sgusciate

Organismi geneticamente modificati

Nan vangano applicati processi o metodi di proguzione che madificanc il patrimenio genetico & nan
vengono impiegati organismi geneticamente modificati

Sistema di autocontroilo
e di rintracciabilita

Attuazione di un sistema di autocontrollo alimentare (H.A.CCP.) e di un sistema di rintracciabilita def
prodotti alimentar{ secondo quanie previsto da:

- Req. {CE) 178/2002 in materia di sicurezza e rintracciabilita dei prodottt alimentari

- Reg. {CE) 852/2004 in materia di igiene dei prodotti alimentari

- Reg. (CE) 853/2004 in materia di igiene degli alimenti di origine animale

~Reg. (CE} 1935/2004 riguardante i materiali destinati a entrare in contatte con gli alimenti

- Reg. (CE) 2073/2005 In matetia di criteri microbiologici 2pplicabili ai prodott finiti

- Reg. (CE) 1881/2006 in materia di tenori massimi di alcuni contaminanti

"~ L. 193 del 06/11/2007, attuazione della direttiva 2004/21/CE

Analisi & certificazioni

Analisi interne seconde protocollo di autocontroilo alimentare H.A.CCPR,
Analisi esterne presso Taboratori certificati

Codifica, presentazione e confezionamento

Codifica interna

075 Torta dli formaggio (kg)
077 Trancio noci (k)

Codifica unita di vendita

Nessuna

Etichettatura

Secondo quantp previsto da;
- D. Lgs. 109/1992 e successive modiche concernenti "etichattatura dei prodotti alimentari
- Reg. (UE} 1169/2011 relativo alla fornitura di informazioni sugli alimenti

Confezienamento e pezzature Codice 075 torta di formaggio da circa 2 03 kg confezionata in pellicola
P Codice 077 trancio diformaggio da circa 1,5 kg confezionato in pellicola
Codice 075 plateaus tipo A contenente una torta da 2 kg
Imballaggio Codice 075 scatola americana contenente una torta da 3 kg
Codice 077 plateaux tipo B da 4 pezzi
Plateauy tipo A dimensioni = 35x 28 x 14 cm, 7 piani da 8 pezzi (56 colli totali}
Pallettizzazione Plateaux tipo B dimensioni =46 x 22 x 11 cm, 8 piani da 7 pezzi (56 colli totali)

Scatola americana dimensioni = 35x 32 x 14 cm, 7 piani da & pezzi (42 colli totali)




